Rezept: SiiRkartoffel - Suppe

Zutaten fiir 4 Personen:
2 mittelgroRe SiiRkartoffeln
3 mittelgroRe Karotten

2 kleine Zwiebeln

1 Knoblauchzehe

1 EL Butter

750 ml Gemiusebrihe

1 Becher Sahne

1 Becher Frischkase (evtl. Krauterfrischkase)

Zubereitung:
. Gemuse klein Wiirfeln
. Butter in einem Topf erhitzen / schmelzen
Gemusewdirfel dazugeben und kurz anbraten

. Mit Gemiusebriihe abléschen und ca. 20 min kécheln lassen
. Sahne und Frischkase dazu geben und alles gut plrieren.

Dazu passt etwas Schnittlauch dariber gestreut und Brot. &

Gutes Gelingen!




